
降水量が極端に少ない梅雨、梅雨明け後は 　　　 通常の刈り取りでは考えられないくらい

猛暑、そして台風、さらには豪雨と今年は 　　　 時間と日数をかけて稲刈りしました！

天候に翻弄された平成最後の夏でした。 　　　 稲刈りと同時進行で、作業所で乾燥調製

収穫量・品質ともにかなり心配をしていた 　　　 （籾を乾燥させて籾殻を取り除き玄米の

のですが、こうして実りの秋を迎えられた 　　　 状態にして袋詰めする作業）し、さらに

事に、ただただ、感謝の気持ちでいっぱい 　　　 農産物検査（下記参照）を受けようやく

です！たわわに実る稲穂を見守りながら、 　　　 皆様にお届けできるようになりました！

稲刈りの準備を進めてきましたが、例年に 　　　 今年は本当に大変な年でした。思い出に

なく早い刈り取りを迎えました！ 　　　 残る年になりそうです！

　　　　　　　　　　    幸先よく稲刈りのスタートを切れたので、

　　　　　　　　　　　  今年はかなり早く新米を用意できるかも？

　　　　　　　　　　    と油断していたわけではなかったんですが

　　　　　　　　　　　　その後の秋の長雨で稲刈りができない日々

　　　　　　　　　　　　が続きました・・・。籾（もみ）が濡れて

　　　　　　　　　　    いるとコンバインが詰まったり品質が落ち

　　　　　　　　　　　　る為、稲刈りはできません。はやる気持ち

　　　　　　　　　　　を抑えつつ、雨があがったら田んぼへ！

　　               　　ぬかるむ田んぼにコンバインが足を取られ

今年は厳しい天候のわりに大豊作！品質も上々となりました！ 　お米は消費量が減ったとはいえ日本人の主食。安定した食

皆さまに自信をもって新米をお届けできる事、とても嬉しく思い 　料の供給という観点から、いろんな法律が制定されており

ます！以下の点にちょこっと気をつけて、瑞々しい新米を存分に 　管理や流通の円滑化が図られています。

楽しんでください。 　その１つが農産物検査（いわゆる等級検査）で、米の外観

・計量はきっちりと！ 　を目視で1等2等など格付けされます。等級によりＪＡさん

・とぐより優しく洗う気持ちで 　等への卸価格が左右されますが

・水は気持ち少なめ 　この検査は等級だけでなく産年

・保温ではなく冷凍保存！ 　産地・銘柄も保証するもの。

炊き立てご飯はそれだけでご馳走 　つまり受検しないと、30年産の

ですが、シンプルな塩むすびも、 　富山県黒部市のコシヒカリです

新米ならではの味わい方ですよ♪ 　という表示ができないんです！

　30年産も濱田ファームのお米は

　全量１等、検査後ようやく皆様

　に新米をお届けできるようにな

土曜日・日曜日・祝日は定休、平日は不定休です。 　りました！お待たせしました!!　　

毎年恒例の冬休み、今年は12月22日～1月2日まで予定しています。
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mail info@hamadafarm.com
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「タンボマスター」で検索！

新米です！水加減にご注意

ご注文対応日カレンダー

農産物検査・全量1等！

猛暑・台風・豪雨を乗り越え、大変だった稲刈りの9月！


