
ＧＷ中盤からスタートした今年の田植え、 　　　 田植えが終わってホッと一息、文字通り

毎日まいにち良いお天気に恵まれ、気温が 　　　 一息ついたらすぐに、田植え機で植えれ

上昇！暑い中での田植えとなり体力勝負で 　　　 なかった箇所を手植えして、苗を育てた

した！！ 　　　 プラスチックの箱をまた来年の為に洗浄

３月下旬から育ててきた苗は、下の写真の 　　　 して、田植え機も洗って整備、ビニール

通り青々とスクスク成長。暑さのため葉先 　　　 ハウスの片付けとやる事満載でもう少し

が枯れたり、ネズミに食べられかなり苗を 　　　 忙しい日々が続きそうです。

ダメにしてしまいましたが、田植え前まで 　　　 ６月も水管理・草刈りとまだまだ頑張ら

にしっかりと数をそろえました。 　　　 なくては！農繁期が続きます！

　　　　　　　　　　    田植えはお天気に恵まれ順調だったもの

　　　　　　　　　　    の、暑さに人がまいってしまい辛い日々

　　　　　　　　　　    となりました。私たちもそろそろ50を前

　　　　　　　　　　    にして、若い頃と同じようには働けない

　　　　　　　　　      事を痛感。来年以降の改善につなげたい

　　　　　　　　　　    と思います！稲はこの天候でこれまでに

　　　　　　　　        なくしっかり根を田んぼに張り成長して

　　　　　　　　　　    います。今後の水管理に努めて、豊作を

　　　　 願いたいと思います！

令和元年の今年からイタリア米と赤米の作付けをしない事を決断 　濱田ファームの古くからのお客様には耳にタコ状態だと思

しました。 　いますが、お米はお野菜と同様、生鮮食料品です！！

イタリア米は個人のお客様はもちろん、レストラン関係者の方々 　玄米・精米に関係なく、涼しくて風通しの良い所で保管し

にもリゾットやパエリヤ等、アルデンテに炊き上がるお米として、 　てください。特に蒸し暑い日が続くこれからの季節はお米

赤米は黒米同様に栄養価の高い古代米として、白米に少量混ぜる 　にとって過酷な状況になります。可能であれば密封できる

だけで簡単に炊けると、どちらもご好評をいただいていました。 　袋や入れ物（ジップロックの袋やコンテナ等）に移して、

これまでイタリア米と赤米をご愛顧いただき、本当にありがとう 　冷蔵庫の野菜室で保管すると防虫対策にもなります。

ございました。今後はうるち米（コシヒカリとミルキークイーン） 　完全にとはいきませんが、鷹の爪も有効です！

と黒米を、どうぞよろしくお願い致します！ 　今年も鷹の爪をプレゼント中。

なお、イタリア米と赤米の販売は今現在の在庫限りとなります。 　（なくなり次第終了予定）

販売期限は８月末です。どうぞよろしくお願い致します！ 　（配布終了しました！）

　なお季節にかかわらず、白米

　は酸化が進んで食味が落ちる

　ので、１か月程度を目安に、

土曜日・日曜日・祝日は定休、平日は不定休です。 　お召し上がりくださいね！

お盆長期休暇はありませんが、変則的な休みを予定しています。
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mail info@hamadafarm.com

HP「タンボマスターへの道」www.hamadafarm.com

「タンボマスター」で検索！

イタリア米・赤米、販売終了！

ご注文対応日カレンダー

お米の保管にご注意を！

令和元年の田植えは、暑さとの戦い！の5月


