
お盆過ぎから稲刈りの準備を進めてきて、 　　　 籾殻（もみがら）を取り除き各種選別機

ようやく迎えた収穫の秋。秋晴れの素晴ら 　　　 を通して玄米にする乾燥調製という作業

しい景色を見ながらの刈り取りの日もあれ 　　　 を進め、米袋やフレコンに詰めます。

ば、雨が続いた後のぐちゃぐちゃな田んぼ 　　　 最終的に下記の記事の通り農産物検査を

で足を取られ大変な日もありました！ 　　　 受検して、やっと新米をこうして皆様に

コンバインも15年目に入り、あちこち故障 　　　 お届けできる事を、とても嬉しく思いま

するようになり、今年は入院だけで２回、 　　　 す！本当にありがとうございます！！

マイナートラブルを数えたら・・・、数え 　　　 10月は新米お届けラッシュ、マルシェに

られないくらい(笑)トラブル多発！ 　　　 出店ともう少し頑張ります(^^)/

　　　　　　　　　　    新しいコンバインを購入すれば話は早い

　　　　　　　　　　    のですが、機械の更新は米農家の経営に

　　　　　　　　　　    大きな圧迫となります。修理して長く使

　　　　　　　　　　    い続けられるようこれまでもこれからも

　　　　　　　　　      努力しなくては、新規就農した私たちに

　　　　　　　　　　    は米農家を続けていけません。非常に厳

　　　　　　　　        しい年となりましたが、修理を重ねてな

　　　　　　　　　　    んとか稲刈りを終える事ができました！

　　　　 　　           同時進行で、刈り取った籾（もみ）から

今年のお米は、猛暑の影響で少し白濁している粒もありますが、 　お米は消費量が減ったとはいえ日本人の主食。安定した食

上々の品質、そして豊作となりました！ 　料の供給という観点から、いろんな法律で規制されていて

瑞々しい新米、以下の点に注意して炊いて下さいね。 　管理や流通の円滑化が図られています。

①計量はきっちり 　その１つが農産物検査（いわゆる等級検査）で、米の外観

②優しく洗う感じでとぐ 　を目視で1等2等など格付します。等級によりＪＡさん等へ

③水は気持ち少なめで炊く 　の卸価格に反映されます。ただ

④保温はダメ、保存は冷凍！ 　この検査は、等級だけではなく

⑤適切な場所で保管 　産年産地銘柄も保証するもの。

新米の一番のお勧めはシンプルな 　受検しないと、令和元年産とか

塩むすび！新米ならではの味わい 　富山県黒部市コシヒカリという

をお楽しみください♪ 　表示ができません。

　令和元年産も、濱田ファームの

　お米は全量１等、検査後やっと

　皆さまに新米をお届けできるよ

土曜・日曜・祝日は定休、平日は不定休です。 　うになりました！

12月下旬～1月初め、毎年恒例！冬休みを予定しています！！

ご迷惑をおかけしますが、どうぞよろしくお願い致します！ 　 □ 前々回お届け　　　　月　　　　日　　　　kg

↓裏面もどうぞ
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〒938-0041 富山県黒部市堀切3000-2
※直売所は農作業の合間にあけています

※営業日・時間は不定、ご来店の前日までにご連絡ください！

TEL/FAX 050-3430-8050
※携帯ではなく固定電話です、受付10-18時ころ

※農作業で留守の場合が多いので留守電にメッセージをどうぞ！

※FAX連休の場合は受信を停止しています

mail info@hamadafarm.com

HP「タンボマスターへの道」www.hamadafarm.com

「タンボマスター」で検索！

新米は水加減にご注意を！

冬休み・ご注文対応日カレンダー

農産物検査は全量1等！

コンバイン入院×2回、トラブルを乗り越え稲刈りした9月！


